
SLIKOVNICA 
LJEKOVNICA

LJEKOVITE BILJKE OKO NAŠE ŠKOLE



Franka Nižić, 6.c



• Zeljasta trajna biljka iz obitelji 
žabnjaka

• Raste do 20 cm

• Razmnožava se sjemenom

• Otrovna je biljka 

• Zaštičena je biljka



• Stabljika je gola, uspravna i malo 
dlakava

• Rizom je vodoravan, vitak, žute ili 
polusmeđe boje

• Listovi su trodijelni

• Cvijetovi su pojedinačni, krupni i nalaze 
se na dugim drškama

• Plodovi su jednosjemeni oraščići



• Naziv potječe od grčke riječi anemos – vjetar

• Raste na rubovima mješovitih listopadnih 
šuma

• rasprostranjena u skoro cijeloj Europi i Aziji

• Otrovna je samo ako se proguta, a kada se 
osuši i skuha otrov se gubi i tada se 
upotrebljava u ljekovite svrhe

• Šumarica ima 120 vrsta

• Jedna je o vijesnika proljeća iako raste kasnije 
od šafrana i visibaba

• U Hrvatskoj raste oko 9 vrsta šumarica



ŽUTA
ŠUMARICA

JAPANSKA 
ŠUMARICA

VRTNA
ŠUMARICA

APENINSKA
ŠUMARICA



https://www.plantea.com.hr/bijela-sumarica/

https://www.enciklopedija.hr/natuknica.aspx?ID=60004

http://www.glas-slavonije.hr/164671/15/Ljekovita--otrovnica

http://www.glas-slavonije.hr/164671/15/Ljekovita--otrovnica


BIJELA ŠUMARICA

ZORA SESAR 



DIMENZIJE

• VISINA: 20-30

• ŠIRINA: 20-30



ZANIMLJIVOSTI• Šumarice žive u umjerenim i hladnim
predjelima.U Hrvatskoj su najpoznatije
bijele šumarice. Cvjetaju u proljeće.

• Od svih vrstva u Hrvatskoj sve su 
otrovne i zaštićene,a dvije od njih su 
strogo zaštićene.



Najčešće boje

• Najćešća boja je bijela.

• Mogu biti žuta,plava i ljubičasta.



JESU LI 
OTROVNE?

JESU LI 
OTROVNE?

Da,otrovne su!Ali su ipak 
prekrasne na izgeld.

Da,otrovne su!Ali su ipak 
prekrasne na izgeld.



Gdje rastu?

• Rasprostranjena je vrsta u skoroj 
cijeloj Europi i zapadnoj 
Aziji,unešena je u sjevernu 
Ameriku.

• Raste unutar ili na rubovima 
svijetlih,listopadnih šuma i 
šikara,često u gustim skupinama 
prekriva šumsko tlo prije nego 
što stabla prolistaju.



IZGLED

• Bijela šumarica ima u tlo
vodoravno položen smeđi
podnak.

• Iz njega izrasta nadzemna zeljasta
stabljika koja na sebi nosi
listove,cvijet i plodove.Listovi
bijele šumarice imaju duže
peteljke u odnosu na listove žute.

• Listovi su prstasto
razdjeljeni,plojke pilasto urezane.



POVIJEST

• Nekada su navodno lovci
koristili svježi sok bijele i/ili žute
šumarice kao otrov za strijele.

• Stari Egipćani su ,radi otrovnih
tvari koje sadrže,šumarice
smatrali simbolom bolesti

• Stari Kinezi su ih nazivali
cvjetovima smrti.



LITERATURA:

• https://prirodahrvatske.com/2020/02/10/bijela-sumarica-i-zuta-sumarica-sumski-
ukrasi-ranog-proljeca/

• https://www.lifehabitats.com/hr/temenica/biljke/biljka/150/

• https://www.biljke.hr/katalog-biljaka/anemone-nemorosa-bijela-sumarica-
ranilica/



Maslačak

Borna Varelija



• Maslačak je cvijet iz porodice
Asteracea.

• Cvijeta od travnja do rujna.

• Ima 25 vrsta maslačaka i obično se
nalazi u krajevima sa umjerenom i
hladnom klimom.

This Photo by Unknown author is licensed under CC BY-SA-NC.



• Maslačak se od davnina upotrebljava kao ljekovita biljka, a 
osobito je cijenjen u narodnoj medicini. Zato ga se smatra
saveznikom našeg zdravlja

• Maslačak je široko rasprostranjena biljka koja raste na
područjima od nizinskih do visinskih područja.

• Plodovi na vrhu nose čuperak dlaka koji nalikuje padobranu
i omogućuje lako rasprostranjivanje vjetrom.

This Photo by Unknown author is licensed under CC BY-SA.

http://commons.wikimedia.org/wiki/File:Masla%C4%8Dak.jpg


• List maslačka se preporučuje kao proljetni
dodatak hrani posebno starijim osobama, 
trudnicama i ženama u menopauzi te
dijabetičarima.

• Napici od maslačka mogu smanjiti nivo
šećera u krvi pa se preporučuju kao dodatak
prehrani šećernim bolesnicima.

This Photo by Unknown author is licensed under CC BY.

http://www.tablicakalorija.com/povrce/maslacak.html


• Prirodno stanište maslačaka su
Afrika, Azija i Europa, ali se mogu
naći i na drugim kontinentima.

• U narodnoj medicini koristi se 
kao gorko sredstvo, kolagog,
aperitiv te za smanjivanje
masnoće u krvi.

• Od prženog korijena može se 
pripremiti zamjena za kavu.



This Photo by Unknown author is licensed under CC BY-NC-ND.

http://malakuvarica.blogspot.com/2013/04/med-od-maslacka.html?spref=pi


.





Literatura:

• https://hr.wikipedia.org/wiki/Masla%C4%8Dak

• https://www.wikiwand.com/sh/Masla%C4%8Dak

• https://ordinacija.vecernji.hr/zdravi-tanjur/jedi-zdravo/10-zdravih-
cinjenica-o-maslacku-koje-niste-znali/

• https://www.plantagea.hr/fitoterapija/maslacak/



ZLATNICA
Jana Bojić



KARAKTERISTIK
E ZLATNICE

• Zlatnica je rod cvjetnica iz porodice 
Asteraceaea, red Asterales, 
porijeklom iz Sjeverne Amerike.

• Cijela biljka je ljekovita i koristi se 
za bojanje tkanine.



VRSTE 
ZLATNICE

Rodu Zlatnica pripada 117
različitih vrsta, a najznačajnije su:

• Prava Zlatnica

• Gustocvjetna Zlatica

• Velikocvjetna Zlatica



GDJE ZLATNICA 
RASTE?

• Raste uz putove i rubove 
svijetlih šuma, na šumskim 
čistinama, uz potoke i rijeke i na 
stjenovitim područjima planina.



OPIS CVIJETA

• Prepoznatljiva je po zlatnožutom 
cvijeću koje veoma rado 
posjećuju pčele tijekom ljeta i 
rane jeseni. 

• Visina biljke ovisi o vrsti i može 
biti visoka od 30 do 200 cm

• Cvate od lipnja do rujna.

• Ugodnog je mirisa te malo gorka, 
ali ugodnog okusa.



ZLATNICA KAO LIJEK

• Cijela biljka zlatnice sadrži ljekovite tvari, 
a najviše ljekovitih tvari sadrže cvjetovi i 
listovi u vrijeme cvatnje.

• Zlatnica u narodnoj medicini i danas slovi 
kao odlično sredstvo koje liječi: bolesti 
bubrega, bolesti mjehura, bolesti jetre, 
kožne bolesti…

• Kada je biljka posve mlada je jestiva dok 
je starija biljka ljekovita.

• Zlatica kao ljekovita biljka je dosta 
neiskorištena.



RECEPT 
LJEKOVITOG ČAJA 
OD ZLATNICE
• S 2 dl vruće vode prelijemo 1 čajnu 

žlicu bilja, poklopimo da odstoji 15 
minuta i procijedimo. Uzimamo 2 - 3 
šalice čaja na dan prema potrebi. 
Možemo sladiti medom. Možemo 
pripremiti i čaj od 3 jušne žlice bilja 
na 1 litru vode.



Vjerujem da je u narodu još i danas 
biljka koja zlata vrijedi, i to naročito za 
osobe koje imaju tegoba s bubrezima i 

mokraćnim sustavom.

Zlatnica zlata vrijedi (glas-slavonije.hr)

http://www.glas-slavonije.hr/273960/16/Zlatnica-zlata-vrijedi


Zlatnica zlata vrijedi (glas-slavonije.hr)

Zlatnica – Wikipedija (wikipedia.org)

zlatnica - Bing images

Zlatnica (Solidago) (plantea.com.hr)

LITERATURA

http://www.glas-slavonije.hr/273960/16/Zlatnica-zlata-vrijedi


ŠAFRAN

Lorena Bencetić 5.c



ŠAFRAN

• biljni rod trajnica s podzemnim gomoljem iz 
porodice Iridaceae. Od dvjestotinjak vrsta[1] većina raste 
na Sredozemlju i Maloj Aziji. Šafran su još 
stari Grci, Egipćani i Rimljani koristili kao začin i sredstvo 
za bojanje tekstila i zidova.



• Šafran se bere uz zlatnu
ranojutarnju svjetlost. A kad smo
već spomenuli zlato, vrijednost
šafrana slična je vrijednosti
plemenitih metala! Njegov se 
suptilan i aromatičan okus koji
podsjeća na med može uklopiti u 
sve kuhinje i u širok raspon jela.



Šafran je biljka s prelijepim ljubičastim
cvjetovima od kojih se dobiva jedan od 
najskupljih začina na svijetu. Taj začin blago
gorkog okusa se koristi u francuskoj, talijanskoj, 
indijskoj i mnogim drugim kuhinjama. Bogat
je aktivnim biljnim spojevima zbog kojih može
imati ljekovita svojstva.



Hrvatskoj raste oko 10 vrsta, među
kojima prugasti podlesak, dalmatinski 
podlesak, vrtni šafran, išarani 
podlesak, proljetni šafran, i drugi. Mnoge
vrste uzgajaju se zbog cvjetova lijepih
boja kao ukrasne biljke.



Smatra se da je šafran u Srednju Europu
stigao s Krete, a uzgaja se i u Austriji. I 
danas se može pronaći u regijama
Burgenland i Wachau. U okolici
Maissauer Berga u Donjoj Austriji i na
sjeveru Burgenlanda vlakna šafrana
odstranjivana su iz svjetloplavih i
ljubičastih cvjetova rano ujutro kako bi se 
spriječilo da se oštete. Svaka njuška tučka
biljke crocus sativus jarko narančaste
boje ubire se rukom, što objašnjava
relativno visoku cijenu šafrana. Kao 
rezultat toga, oduvijek u prodaji kruže
lažne verzije tog začina. Turisti u Maroku, 
Tunisu, Turskoj i Egiptu i danas kupuju
mnogo jeftiniju šafraniku, misleći da 
kupuju šafran.



• Šafran kao začin

• Gotovo nijedan drugi začin nije tajnovit 
i poželjan poput šafrana. Njegov 
dugotrajan okus podsjeća na med i mošus, 
a ima cvjetnu, zemljanu notu koja može 
sadržavati i dašak pikantnosti. Već i 
malena količina najskupljeg začina na 
svijetu pruža nevjerojatno intenzivan okus 
i daje jelima jarko žutu boju. Začin je 
dostupan u obliku cijelih vlakana ili kao 
prašak. Vlakna šafrana bolje zadržavaju 
okus i mnogo je lakše odrediti kvalitetu 
začina u tom obliku. Za dobivanje 
kilograma šafrana potrebno je nabrati 
150.000 cvjetova.



• Kako bi se iskusio puni okus šafrana, on 
se mora dodavati u malim količinama i ne 
smije se kombinirati s previše drugih
začina. Čili i vanilija savršeno se slažu s 
njegovim dragocjenim okusom. Šafran je 
odličan dodatak gotovo svakom jelu, no 
naročito je dobar za jela od ribe, peradi, riže
i tjestenine te u kolačima. Budući da se okus
šafrana oslobađa tek zagrijavanjem – ali ne 
smije se zagrijavati previše – donosimo trik
uz koji ćete iskoristiti sve prednosti tog 
dragocjenog začina: usitnite vlakna u 
mužaru ili prstima i natopite ih u malo vode
ili mlijeka. Tu redukciju šafrana možete
dodati jelu kad je gotovo kuhano.



LITERATURA

• Šafran – začin, upotreba, biljka | 
Kotányi (kotanyi.com)

• Šafran – Wikipedija (wikipedia.org)

• Šafran kao lijek – upotreba, 
ljekovita svojstva i nuspojave | 
Kreni zdravo!

• šafran | Hrvatska enciklopedija



LJUBICA



LJUBICA-VIOLA



DIMENZIJE



CVATNJA

 Ljubica je proljetnica, cvate 
u ožujku, travnju i svibnju 
na sjenovitim mjestima.



IZGLED



LJEKOVITA SVOJSTVA



PRIMJENA U KOZMETICI



POVIJEST



IZVORI:
https://bs.wikipedia.org/wiki/Ljubi%C4%8Dica

https://alternativa-za-vas.com/index.php/clanak/article/ljubicica

https://www.adiva.hr/ljepota/prirodna-kozmetika/za-ljepotu-i-zdravlje-njezna-
mirisna-i-nevjerojatno-ljekovita-ljubicica/

https://sirovahrana.hr/index.php?q=pri%C4%8Damo-o-hrani/ljubi%C4%8Dica-
%E2%80%93-jestiva-i-ljekovita.html



Crvena mrtva 
kopriva

Nino Marić



Crvena mrtva 
kopriva

Crvena mrtva kopriva je po meni 
jako lijepa proljetnica.



Upotreba

Jestiva je,mladi nadmezani dijelovi 
ili samo listovi mogu se koristiti u 
kuhanju variva.



Crvena mrtva kopriva

Kopriva je biljka na koju stalno
nailazimo.

Ta biljka ima više ljekoviti svojstava
nego što smo mislili.



Iz koje porodice
je?

Crvena mrtva kopriva je iz porodice
usnača.



Crvena mrtva
kopriva

Može se naći u ornicama,baštama
i vinogradima



Cvjetanje

Cvjeta od 3. do 10. Mjeseca.

A klije krajem ljeta.



Literatura

CRVENA MRTVA KOPRIVA – Biljka na koju stalno nailazimo i ...

https://www.receptoor.com/crvena-mrtva-kopriva...



Plućnjak

Tena Kučić 6.c



Sadržaj

• Izgled

• Stanište

• Upotreba

• Zanimljivosti



Izgled
• Ljekoviti plućnjak (Pulmonaria officinalis) je trajna 

zeljasta biljka iz porodice boražinovki

• Stabljika- niskog rasta, prekrivena oštrim, kratkim, 
žljezdastim dlačicama, visoka 20-30 cm

• Listovi- tamnozeleni, prekriveni blijedobijelim
pjegama dugi 4-12 cm i široki 2-5 cm

• Cvjetovi- dvospolni, skupljeni u kratke, ali guste 
cvatove na vrhu stabljike

• Plod je tamnosmeđi do crni duljine 3.5-4 mm



Plućnjak- u početku su cvjetovi crvenkasti, 
a kasnije poprime ljubičastu ili plavu boju



Stanište

• Rasprostranjena je u većem dijelu Europe. Može se naći u 
svijetlim listopadnim i mješovitim šumama, u grmlju i uz putove 

• Raste na vlažnim i zasjenjenim mjestima gdje gusto prekriva 
svježe, pjeskovito ili slabo ilovasto tlo, od nizina do pretplaninskog 
pojasa



Upotreba
• Mladi listovi jestivi su sirovi ili kuhani, sadrže 10-30 

mg vitamina C i oko 10 mg karotina

• Za izradu čaja sakupljaju se potpuno razvijeni listovi

• Nekoć je bila često korištena u narodnoj medicini

• Koristi se za liječenje dišnog sustava- dišnih putova, 
upale grla, kašlja, protiv promuklosti i upale pluća



Zanimljivosti

• Cvjetovi se koriste kao ukras u kolačima i slasticama.

• Svojim listovima asocira na tkivo pluća.

• Postoji više vrsta plućnjaka koji su naizgled slični, no rizik zabune 
je malen.

• Voli vapnenačka šumska tla.



Literatura

https://www.plantea.com.hr/plucnjak/

https://www.plantagea.hr/fitoterapija/plucnjak/

http://prirodahrvatske.com/2020/02/12/plucnja

k-pulmonaria-officinalis/

https://www.tinktura.com/caj-

plucnjak/51/product/

http://prirodahrvatske.com/2020/02/12/plucnjak-pulmonaria-officinalis/
http://prirodahrvatske.com/2020/02/12/plucnjak-pulmonaria-officinalis/


ŠAFRAN
Leona Škalic,5.c



Šafran se bere uz zlatnu 
ranojutarnju svjetlost. A kad 
smo već spomenuli zlato, 
vrijednost šafrana slična je 
vrijednosti plemenitih 
metala!



Gotovo nijedan drugi začin nije 
tajnovit i poželjan poput šafrana. 
Njegov dugotrajan okus podsjeća 
na med i mošus, a ima cvjetnu, 
zemljanu notu koja može 
sadržavati i dašak pikantnosti.



Šafran je biljka s prelijepim 
ljubičastim cvjetovima od kojih se 
dobiva jedan od najskupljih začina 
na svijetu. Taj začin blago gorkog 
okusa se koristi u francuskoj, 
talijanskoj, indijskoj i mnogim 
drugim kuhinjama.



U Hrvatskoj raste oko 10 vrsta, među 
kojima prugasti podlesak, dalmatinski 
podlesak, vrtni šafran, išarani 
podlesak, proljetni šafran, i drugi. 
Mnoge vrste uzgajaju se zbog cvjetova 
lijepih boja kao ukrasne biljke.



Začin su zapravo tučci cvijeta biljke 
šafran: jedan cvijet ima samo tri tučka, a 
svaki se cvijet mora ručno ubrati i tučci, 
koji nisu ništa drugo nego tanka žuta nit, 
ručno izvaditi. Za 1 g suhog začina treba 
ubrati 150 cvjetova, a od kilograma 
cvjetova dobiva se 12 g začina.



Koristio se još u Mezopotamiji 
prije 5000 godina, spominjan je i 
u Bibliji.

Šafran je simbol mudrosti i 
bogatstva, što materijalnog što 
duhovnog.



Naziv je dobio po perzijskoj 
riječi za'faran, što u prijevodu 
doslovno znači "budi žut".

Na glasu je kao najskuplji začin na 
svijetu.



Iako je najpoznatiji kao začin, zbog svoje 
specifične žute boje koristi se i kao 
prirodno bojilo u prehrambenoj industriji te 
u medicinske svrhe.
Obično se koristi tučak šafrana, ali u 
medicinske svrhe mogu se koristiti i latice 
ove biljke.



 Izvori prezentacije:
google
wikipedija
enciklopedija cviječa
prezentaciju napravila
leona škalic,5.c



Proljetnice - biljke koje navješćuju
buđenje prirode



Proljetnice su vjesnici proljeća i
lijepog vremena, a čim pomole svoje

šarene glave nakon duge zime
dočekamo

ih s oduševljenjem. No, pritom na
umu treba imati i jednu vrlo važnu

stvar - ove su biljke uglavnom
zaštićene

i treba ih vrlo oprezno brati, jer za 
neke trebate dozvolu od Ministarstva

zaštite okoliša i prirode!
Zaštićene proljetnice: visibaba, 
planinski jaglac .šafran .šumska

ciklama ,mirisna ljubica ,pasji zub ,
.drijemovci ili zvončići



Jaglac - jaglac je vjesnik
proljeća čiji su cvjetovi
prepoznatljive jarko žute
boje, a listovi su prizemni i
složeni u rozetu. Možemo
ga naći na sunčanim
staništima kao što su suhe
livade i proplanci, ali i
u voćnjacima i grmlju. 
Cvjetaju otprilike mjesec
dana, u razdoblju od kraja
veljače pa do svibnja. Plod 
jaglaca je okrugla čahura
koja sadrži smeđe
sjemenke.



Šafran - nakon visibaba, na travnjacima i
šumarcima javljaju se šafrani. Cvjetovi
šafrana visokog 8 do 15 cm u proljeće su žuti, 
ljubičasti i bijeli. Za ove biljke najbolje je 
prozračno tlo, bogato humusom. Najbolje
rastu na sunčanim i toplim pozicijama, ali
povremena sjena neće spriječiti njihov
razvoj.



Visibaba - visibaba je 
vjesnik proljeća
koji najranije cvate. Ima 
duguljaste svijetlozelene ili
plavozelene listove te se 
javlja u siječnju i veljači. 
Cvjetna stapka obavijena je 
sitnim zelenim listom, a na
vrhu se nalazi bijeli
cvijet. Cvjetovi su obješeni i
upravo to ju čini
prepoznatljivom. Dijeli se 
lukovicama u svibnju i
lipnju. Visibabe se najčešće
nalaze u Europi i Aziji, a u 
Hrvatskoj je 
visibaba zakonom
zaštićena.



Elena Farkaš, 
6.c



PROLJETNA 
GRAHOLIKA

Lana karapetrović, 5.c



• trajna zeljasta biljka iz porodice 
mahunarki

• voli humusno, ilovasto tlo

• često je možemo vidjeti kao 
korov na poljima, livadama i uz 
puteve



• stabljika uspravna, razgranata, 
gola ili slabo dlakava

• list je složene građe i na sebi 
ima posebne male listiće kojih 
može biti 3-5 pari

• cvjetovi su dvospolni, ružičasti 
ili plavi, skupljeni u grozdaste 
cvatove

• plod  je mahuna duga 4-6cm, 
sadrži 8-14 sjemenki



• koristi se za visokokvalitetnu 
hranidbu životinja

• primjenjuje se u svježem obliku, 
kao sijeno  ili kao silaža

• sjeme grahorice koristi se kao 
komponenta u proizvodnji hrane 
za životinje



• krmno bilje koje 
obogaćuje zemljšte 

• koristi se u zelenoj 
gnojidbi zbog svoje velike 
zelene mase

• pozitivno reagira na kalcij 
pa se preporuča unošenje 
ovog elementa u tlo



• vrlo rijetko se sije kao 
sama kultura

• možemo je vidjeti u 
kombinaciji s raži, 
pšenicom, zobi ili 
ječmom koji joj služe kao 
oslonac

• vrlo je otporna na niske 
temperature te se sije u 
rano proljeće



• dobar je predusjev za gotovo sve 
ratarske biljke 

• vrlo brzo nikne i uspješno guši 
korove, stoga nije nužna aplikacija 
pesticida



• rasprostranjena je u 
Europi i sjevernoj Aziji

• raste na svježim, 
hranjivim tlima u 
svijetlim listopadnim 
šumama, na rubovima 
šuma…

• cvate od travnja do 
lipnja



https://www.google.com/url?sa=t&source=web&rct=j&url=https://www.plantea.com.hr/proljetna-
kukavicica/&ved=2ahUKEwirx7OQ64XwAhVHxYUKHbvBBjoQFjABegQIBBAC&usg=AOvVaw0rS2zHAvsvZzl
p0R2F7MUJ&cshid=1618681684034
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ZA7R_h1p033l7



Josip Orlić, 6. c

ŠAFRAN



• " Faran " budi žut.

• Proljetnica koja raste na livadama i uz 
ceste. Poznata još od davnina.

Šafran



• Koristio se u Mezopotamiji prije 5000 
godina.



• U medicinske svrhe se spominje u 
najstarijim Ayurvedskim spisima.



• Simbol 
mudrosti i bogatstva



• Koristi se u kulinarstvu kao začin, kao 
bojilo u prehrambenoj industriji.



• Šafran pomaže i liječi:

• Depresiju, artritis, astmu,vid, imunitet, 
bol u trbuhu,bubrezi, kožne tegobe, 
grčevi...



• Ova biljka koja kod nas raste uz ceste, je 
na glasu kao najskuplji začin na svijetu. 1 
gram ovog začina košta između 4 i 14 
eura.





Biljka proljetnica 

Mali zimzelen

Mislav Duspara, 6.c



• Mali zimzelen (Vinca minor) Zimzelena, višegodišnja, puzajuća
biljka rasprostranjena u mnogim listopadnim šumama u kojima 
ponegdje prekriva velike površine šumskog tla.



Zbog ugodnog gustog zelenila što ga daju listovi i lakog
oblikovanja, ljudi je rado uzgajaju u vrtovima i parkovima.
Izdanak malog zimzelena ima dva tipa stabljike –
puzajuću i uspravnu.

Puzajuća je polegnuta po tlu i lako se zakorjenjuje.
Uspravne stabljike visoke su do 20 cm i nose nasuprotne
listove te najčešće samo jedan cvijet.

Listovi su lancetasti, suženi prema bazi i ušiljeni prema
vrhu. Zimzeleni su, kožasti i sjajni, dugački do 5 cm.

Rub lista je gladak, što biljku razlikuje od velikog
zimzelena (Vinca major), koji ima veće i u bazi pomalo
srcolike listove s dlakavim rubom.



• Cvjetovi su dvospolni i cjevastog oblika (jer su latice djelomično srasle).
Baze cvjetova su okružene s pet malih lapova. Latica ima pet i
ljubičastoplave su boje.

• U cvijetu je smješteno po pet prašnika pričvršćenih za cjevasti dio
vjenčića (sraslih latica) i dva tučka.

• Cvatnja započinje već u ožujku, a cvjetove oprašuju kukci. Iz cvijeta
nastaje plod koji ima dva mjehura. U njima sazrijevaju sjemenke koje su
eliptične, spljoštene, oko 6 mm velike, smeđe do tamnosmeđe. Pucanjem
mjehura sjemenke se rasijavaju.



Biljka se brzo širi i prekriva velike površine tla, ali se nikada ne penje. Ime
roda Vinca dovodi se u vezu s lat. vincio ( = vezivati, okovati), moguće i radi toga što
korijenje dobro povezuje tlo na strmim obroncima.



Razmnožava se sjemenom, reznicama, grebenicama i dijeljenjem biljke. Najlakše 
se razmnožava vegetativno – dijeljenjem.



• Mali zimzelen vrlo je rasprostranjen u Hrvatskoj i Europi. Dolazi u 
Panonskoj Hrvatskoj, Gorskom Kotaru, Istri, Lici i Velebitu.



Hvala na pozornosti, nadamo se da ste 
uživali u našoj ljekovitoj slikovnici!




